
Esta línea permite envasar las ostras con ya lavadas manas

CADENA
DE ENVASADO CON ALIMENTACION EN MANAS

www.besnard-ste.fr

     La Masselière - 72200 Bazouges Sur Le Loir
      : +33 (0)2 43 94 09 82        : +33 (0)2 43 45 96 38      : contact@besnard-ste.fr

• Depende del tipo de envase
• A titulo indicativo : aproximada-

mente 80 kg/hora/envasador

RENDIMIENTO 

• Alimentacion de las manas de ostras por una 
persona sobre la cinta superior

• Cada envasador tiene una mana en frente de 
el

• Preparacion de la cesta de ostras sobre una 
mesa de acero inoxidable

FUNCIONAMIENTO

Depende del numero de puestos y de la 
distribuciones.

A titulo indicativo ,
cadena 2 x 5 personas + cinta 2 m :

• Longitud : 7m
• Anchura : 1.5m

TAMAÑO 

Alimentacion electrica : 380 V + N + T
• Potencia : 1 Kw (a validar segun 

cada ubicacion)

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

• Enjuagado
• Lubricado de los distintos cojinetes

MANTENIMIENTO

• En el modelo estandar de 2 x 5 
puestos por linea. Permite envasar 
diferentes calibres al mismo tiempo

EFICACIA 


